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. Albondigas de bacalao
. Calamar a la plancha

. Calamares rebozados
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. Cola de gamba al ajillo
. Esgarraet de bacalao

. Fritura de pescado

Huevas de sepia

Mejillones al vapor

10. Patatas con salsa brava
11. Pulpo a la gallega

12. Sepia a la plancha

13. Tellinas

14. Pan con tomate y aceite

ENSALADAS
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19. Ensalada valenciana

20. Ensalada de aguacate y can6nigos

21. Ensalada de brotes y queso de cabra
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22. Emperador con verduras
23. Merluza con verduras
24. Lenguado con verduras
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@ 25. Sepia con verduras

26. Mariscada (solo crustaceos)

@@ 27. Parrillada de pescado y marisco

CARNE

29. Escalope de pollo con patatas fritas
30. Chuletas de cordero con verduras
31. Lomo de cerdo con verduras

32. Entrec6te plancha con verduras

33. Entrecéte con salsa pimienta
34. Entrec6te con salsa roquefort

12600

11600

1608600

12860
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36600

10600

138600

11660

168600

18600
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Arroces secos
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Ingredientes: Patata, nabo, garbanzos, tocino y paleta de cerdo, pelota de magro, morcilla 'y arroz Albufe-
ra D.O. Valencia.

+cOUaad guU xO=xzaU JAMYaaolkK 12660
Ingredientes: Coliflor, judia verde, alcachofa (segin temporada), garrofén, pimiento rojo, pollo, conejo y
arroz J. Sendra D.O. Valencia.

* Paella de costillas al toque de romero 130660

Ingredientes: Esparragos trigueros, setas, habas, costillas de cerdo y arroz J. Sendra D.O. Valencia.

* Paella de verduras 12660

Ingredientes: Verdura segun temporada (judias verdes, coliflor, brécoli, cebolla, alcachofa, calabacin,
pimiento rojo, garrofén, champifién) y arroz J. Sendra D.O. Valencia

* Paella mixta 146600
Ingredientes: Judia verde, alcachofa (segun temporada), garrofén, pimiento rojo, sepia, pollo, conejo,
gambon y arroz J. Sendra D.O. Valencia.
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* Paella marinera 14660

Ingredientes: Cebolla, sepia, cola de gamba, emperador, cigala, gambén y arroz J. Sendra D.O. Valencia.
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* Paella de marisco y verdura 158660

Ingredientes: Cebolla, coliflor, judia verde, pimiento rojo, garrofén, sepia, cola de gamba, cigala, gamboén
y arroz J. Sendra D.O. Valencia.
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* Paella de sepia y coliflor 13660
Ingredientes: Cebolla, coliflor, ajos tiernos, sepia y arroz J. Sendra D.O. Valencia.
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Arroces secos

* Arroz del seforet 13660

Ingredientes: Cebolla, sepia, emperador, cola de gamba, chipirén y arroz J. Sendra D.O. Valencia
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* Arroz negro de chipirones 13660

Ingredientes: Cebolla, sepia, cola de gamba, chipirény arroz J. Sendra D.O. Valencia.
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* Arroz rojo de carabineros 168660

Ingredientes: Cebolla, sepia, cola dé gjamba, carabinéfds; y arroz J. Sendra D.O Valencia.
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* Arroz verde de bacalao y ‘ > 14660

Ingredientes: Ceb a,:}oliflor, brocoli, alcachofa, pimiento verde, bacalao y arroz J. Sendra D.O Valencia.

* Paella de Cullera (solo de abril a julio) 19860
Ingredientes: k + bz WW" " d+AGz| +K” d"Wdzl tA+” W'l 6zdKGlz | W 4d
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Arroces melosos Yy Cremaosos

* Arroz cremoso de calamar 14660
Ingredientes: Cebolla, puerro, calamar, nata y arroz Albufera D.O. Valencia.
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* Arroz meloso de rape y alcachofas 158600

Ingredientes: Cebolla, puerro, alcachofa, cola de gamba, rape y arroz Albufera D.O. valencia.
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* Arroz meloso de bogavante  (solo raciones pares) 180660

Ingredientes: Cebolla, puerro, sepia, cola de gambon, bogavante y arroz Albufera D.O. valencia.
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+ Arroz meloso de gamba rallada y zamburifia 16600

Ingredientes: Cebolla, emperador, cola de gamba rallada pelada, zamburifia y arroz Albufera D.O Valen-
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* Arroz meloso de atun y jengibre  (picante suave)

13660

Ingredientes: Chalotas, atun, jengibre, pimienta de cayena y arroz Albufera D.O. Valencia.
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* Arroz meloso de pato confitado y setas 15600

Ingredientes: Pato confitado, setas variadas (Trompetas de.la muerte, boletus, seta de ostra, champifion) y

Guisos

* All i pebre de rape y langostinos 18660

Ingredientes: Ajo, pimentén, patata, rape y langostino.

= All i pebre de anguila 17600

Ingredientes: Ajo, pimenton, patata y anguila. Huevo opcional.
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* Zarzuela de pescado y marisco

30660

Ingredientes: Sepia, emperador, calamar, lenguado, cigala, langostino, gambon y mejillones.
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Pasta

* Fideua de Gandia 1 premio 2011 158660

Ingredientes: Cebolla, tomate, rape, cigala, gamba moruna y fideos.
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* Fideua de pescado y verdura 13860
Ingredientes: Cebolla, tomate, cola de gamba, emperador, merluza, pimiento rojo, judias verdes y fideos.
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* Fideua negra 136060
Ingredientes: Cebolla, cola de gamba, sepia, chipirdn y fideos
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