
Restaurant lõilla 

Desde 1987 

Escanea el código QR  

y cuéntanos tu experiencia en Cullera 



SOJA  

ALTRAMUZ  MOLUSCOS  

CACUHETE  

MOSTAZA  

HUEVO 

LECHE 

SESAMO 

FRUTOS 

SECOS 

CRUSTACEOS  

PESCADO 

GLUTEN  

APIO 

SULFITOS  

tǊƛƴŎƛǇŀƭŜǎ ŀƭŞǊƎŜƴƻǎ ǎŜƎǵƴ Ŝƭ wŜƎƭŜƳŜƴǘƻ ммсфκнлмм ό[Ŝȅ ŘŜ ŀƭŞǊƎŜƴƻǎύ 

 

 9ƴ ǘƻŘƻǎ ƴǳŜǎǘǊƻǎ Ǉƭŀǘƻǎ Ŝǎǘłƴ ǎŜƷŀƭƛȊŀŘƻǎ ƭƻǎ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭŜǎ ŀƭŞǊƎŜƴƻǎΣ ǎŜƎǵƴ ƭŀ ƭŜȅΣ Ŝƴ ŀƭƎǳƴƻǎ Ǉƭŀǘƻǎ Ŝƭ ƛƴπ
ƎǊŜŘƛŜƴǘŜ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭ Ŝǎ ǳƴƻ ŘŜ ƭƻǎ ŀƭŞǊƎŜƴƻǎ ƛƴŘƛŎŀŘƻǎΣ Ŝƴ ƻǘǊƻǎ Ŏŀǎƻǎ ǎƻƭƻ ŦƻǊƳŀ ǇŀǊǘŜ ŘŜ ƭŀ ǊŜŎŜǘŀ ƻ ǎŜ 
ŜƴŎǳŜƴǘǊŀ ŘŜ ŦƻǊƳŀ ǎǳǝƭ Ŝƴ ŀƭƎǳƴƻ ŘŜ ƭƻǎ ƛƴƎǊŜŘƛŜƴǘŜǎΦ 

  {ƛ Ŝǎ ǳǎǘŜŘ ƛƴǘƻƭŜǊŀƴǘŜ ŀ ŀƭƎǳƴƻ ŘŜ ƭƻǎ ƛƴƎǊŜŘƛŜƴǘŜǎΣ ǇǊŜƎǳƴǘŜ ŀ ƴǳŜǎǘǊƻ ŎŀƳŀǊŜǊƻ ǎƛ ǎŜ ǇǳŜŘŜ ŜƭƛƳƛƴŀǊ 
ŘŜƭ Ǉƭŀǘƻ ƻ ǎǳǎǝǘǳƛǊ ǇƻǊ ƻǘǊƻΣ όǇƻǊ ŜƧŜƳǇƭƻ ƘŀŎŜǊ ǳƴ ǊŜōƻȊŀŘƻ ŘŜ ŎŀƭŀƳŀǊŜǎ Ŏƻƴ ƘŀǊƛƴŀ ŘŜ ŀǊǊƻȊύ 

T 
PUEDE CONTE-

NER TRAZAS 

DEé.. 

 ESPAÑOL 

.ǳȊƽƴ ŘŜ ǉǳŜƧŀǎ ȅ ǎǳƎŜǊŜƴŎƛŀǎ 

 

 [ŀ ŘƛǊŜŎŎƛƽƴ ŘŜƭ wŜǎǘŀǳǊŀƴǘŜ [Ωƛƭƭŀ ƛƴŦƻǊƳŀ ŀ ǎǳǎ ŎƭƛŜƴǘŜǎ ǉǳŜ Ŝƴ Ŝƭ ŜǎǘŀōƭŜŎƛƳƛŜƴǘƻ ŘƛǎǇƻƴŜƴ ŘŜ ƘƻƧŀǎ ǇŀǊŀ ŘŜƧŀǊ 
ŎƻƴǎǘŀƴŎƛŀ ŘŜ ǎǳǎ ǉǳŜƧŀǎ ȅ ǎǳƎŜǊŜƴŎƛŀǎ Ŏƻƴ Ŝƭ Ŭƴ ŘŜ ŀȅǳŘŀǊƴƻǎ ŀ ƳŜƧƻǊŀǊ ƴǳŜǎǘǊƻ ǎŜǊǾƛŎƛƻΦ 

 

                                                                                                                     !ƎǊŀŘŜŎŜƳƻǎ ǎǳ ŎƻƭŀōƻǊŀŎƛƽƴ 



 1. Albóndigas de bacalao 8õ00 ú 

 2. Calamar a la plancha  12õ00 ú 

 3. Calamares  rebozados  8õ00 ú 

 4. ºÜÝäÝæľâ æÙÖãîÕØã JäéâèÝààÕK 8õ50 ú 

 5. Cola de gamba al ajillo  9õ00 ú 

 6. Esgarraet de bacalao  9õ00 ú 

 7. Fritura de pescado  12õ00 ú 

 8. Huevas de sepia  9õ00 ú 

 9. Mejillones al vapor  8õ00 ú 

 10. Patatas con salsa brava  6õ00 ú 

 11. Pulpo a la gallega  14õ00 ú 

 12. Sepia a la plancha  9õ00 ú 

 13. Tellinas  11õ00 ú 

 14. Pan con tomate y aceite  3õ00 ú 

ENTRANTES 

ENSALADAS 

   

 19. Ensalada valenciana 9õ00 ú 

 20. Ensalada de aguacate y canónigos  12õ00 ú 

 21. Ensalada de brotes y queso de cabra  10õ50 ú 
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 22. Emperador con verduras  12õ00 ú 

 23. Merluza con verduras  11õ00 ú 

 24. Lenguado con verduras  16õ00 ú 

 25. Sepia con verduras  12õ50 ú 

 26. Mariscada (solo crustáceos)  38õ00 ú 

 27. Parrillada de pescado y marisco  36õ00 ú 

PESCADO 

   

 29. Escalope de pollo con patatas fritas  10õ00 ú 

 30. Chuletas de cordero con verduras  13õ00 ú 

 31. Lomo de cerdo con verduras  11õ50 ú 

 32. Entrecôte plancha con verduras  16õ00 ú 

 33. Entrecôte con salsa pimienta  18õ00 ú 

 34. Entrecôte con salsa roquefort  18õ00 ú 

CARNE 
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bh¢!Υ  [ƻǎ Ǉƭŀǘƻǎ Ŏƻƴ ό  ύ ǇƻǊ ŜƴŎŀǊƎƻ Ŏƻƴ ŀƴǘŜƭŀŎƛƽƴ ŘŜ нп ŀ пу ƘΦ DǊŀŎƛŀǎΦ 

tƭŀǘƻǎ ǇƻǊ ŜƴŎŀǊƎƻΦ aƝƴƛƳƻ н ǊŀŎƛƻƴŜǎΦ 

Ingredientes: Coliflor, judía verde, alcachofa (según temporada), garrofón, pimiento rojo, pollo, conejo y 

arroz  J. Sendra D.O. Valencia. 

12õ50 ϵ * ÇÕÙààÕ ØÙ ×ÕæâÙ JÃMÝààÕK 

Arroces secos 

Ingredientes:  Verdura según temporada (judías verdes, coliflor, brócoli, cebolla, alcachofa, calabacín, 

pimiento rojo, garrofón, champiñón) y arroz J. Sendra D.O. Valencia 

* Paella de verduras  12õ50 ϵ 

Ingredientes: Patata, nabo, garbanzos, tocino y paleta de cerdo, pelota de magro, morcilla y arroz Albufe-

ra D.O. Valencia. 

14õ00 ϵ * ¸ææãî Õà Üãæâã JºÝéèÕè ØÙ ÏÕèÝêÕK       3 er Prize 2011  

Ingredientes: Judía verde, alcachofa (según temporada), garrofón, pimiento rojo, sepia, pollo, conejo, 

gambón y arroz J. Sendra D.O. Valencia. 

14õ00 ϵ * Paella mixta  

Ingredientes: Espárragos trigueros, setas, habas, costillas de cerdo y arroz J. Sendra D.O. Valencia. 

13õ00 ϵ * Paella de costillas al toque de romero  

Ingredientes: Cebolla, sepia, cola de gamba, emperador, cigala, gambón y arroz J. Sendra D.O. Valencia. 

* Paella marinera  14õ00 ϵ 

Ingredientes: Cebolla, coliflor, judía verde, pimiento rojo, garrofón, sepia, cola de gamba, cigala, gambón 

y arroz J. Sendra D.O. Valencia. 

* Paella de marisco y verdura  15õ00 ϵ 

Ingredientes: Cebolla, coliflor, ajos tiernos, sepia y arroz J. Sendra D.O. Valencia. 

13õ50 ϵ * Paella de sepia y coliflor  
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Ingredientes: Cebolla, sepia, emperador, cola de gamba, chipirón y arroz J. Sendra D.O. Valencia 

Ingredientes: Cebolla, sepia, cola de gamba, chipirón y arroz J. Sendra D.O. Valencia. 

bh¢!Υ  [ƻǎ Ǉƭŀǘƻǎ Ŏƻƴ ό  ύ ǇƻǊ ŜƴŎŀǊƎƻ Ŏƻƴ ŀƴǘŜƭŀŎƛƽƴ ŘŜ нп ŀ пу ƘΦ DǊŀŎƛŀǎΦ 

tƭŀǘƻǎ ǇƻǊ ŜƴŎŀǊƎƻΦ aƝƴƛƳƻ н ǊŀŎƛƻƴŜǎΦ 

13õ00 ϵ 

13õ00 ϵ 

* Arroz del señoret  

Arroces secos 

Ingredientes: Cebolla, coliflor, brócoli, alcachofa, pimiento verde, bacalao y arroz J. Sendra D.O Valencia. 

14õ00 ϵ * Arroz verde de bacalao  

¢ ¢ 

* Arroz negro de chipirones  

Ingredientes: k±bƶŴŴ"ˮ ȡ±ǺĜƶƖ±Ⱥˮ ȡ"ŴƌƶƖ±Ⱥ±ˮ Ŵ"ƖôƶȡȺĜƖƶ |±Ŵ ƌ±|ĜȺ±ȉȉ&Ɩ±ƶˮ ̄íĜô"Ⱥ±ŴŴȡ̅ |± ±ȡlƶȉǺ" ʲ "ȉȉƶˈ 

19õ00 ϵ * Paella de Cullera (solo de abril a julio)  

Ingredientes: Cebolla, sepia, cola de gamba, carabineros y arroz J. Sendra D.O Valencia. 

16õ00 ϵ * Arroz rojo de carabineros  

Arroces melosos y cremosos  

Ingredientes: Cebolla, puerro, alcachofa, cola de gamba, rape y arroz Albufera D.O. valencia. 

15õ00 ϵ * Arroz meloso de rape y alcachofas  

¢ 

Ingredientes: Cebolla, puerro, calamar, nata y arroz Albufera D.O. Valencia. 

14õ00 ϵ * Arroz cremoso de calamar  
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bh¢!Υ  [ƻǎ Ǉƭŀǘƻǎ Ŏƻƴ ό  ύ ǇƻǊ ŜƴŎŀǊƎƻ Ŏƻƴ ŀƴǘŜƭŀŎƛƽƴ ŘŜ нп ŀ пу ƘΦ DǊŀŎƛŀǎΦ 

tƭŀǘƻǎ ǇƻǊ ŜƴŎŀǊƎƻΦ aƝƴƛƳƻ н ǊŀŎƛƻƴŜǎΦ 

Ingredientes: Pato confitado, setas variadas (Trompetas de la muerte, boletus, seta de ostra, champiñón) y 

15õ00 ϵ * Arroz meloso de pato confitado y setas  

Ingredientes: Cebolla, emperador, cola de gamba rallada pelada, zamburiña y arroz Albufera D.O Valen-

16õ00 ϵ * Arroz meloso de gamba rallada y zamburiña  

Ingredientes: Cebolla, puerro, sepia, cola de gambón, bogavante y arroz Albufera D.O. valencia. 

18õ00 ϵ * Arroz meloso de bogavante ( solo raciones pares)  

Ingredientes: Chalotas, atún, jengibre, pimienta de cayena y arroz Albufera D.O. Valencia. 

* Arroz meloso de atún y jengibre ( picante suave)  
13õ00 ϵ 

¢ ¢ 

Guisos 

Ingredientes: Ajo, pimentón, patata, rape y langostino. 

* All i pebre de rape y langostinos  18õ00 ϵ 

* Zarzuela de pescado y marisco  

Ingredientes: Sepia, emperador, calamar, lenguado, cigala, langostino, gambón y mejillones. 

30õ00 ϵ 

Ingredientes: Ajo, pimentón, patata y anguila.    Huevo opcional. 

* All i pebre de anguila  17õ00 ϵ 
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bh¢!Υ  [ƻǎ Ǉƭŀǘƻǎ Ŏƻƴ ό  ύ ǇƻǊ ŜƴŎŀǊƎƻ Ŏƻƴ ŀƴǘŜƭŀŎƛƽƴ ŘŜ нп ŀ пу ƘΦ DǊŀŎƛŀǎΦ 

tƭŀǘƻǎ ǇƻǊ ŜƴŎŀǊƎƻΦ aƝƴƛƳƻ н ǊŀŎƛƻƴŜǎΦ 

Ingredientes: Cebolla, tomate, rape, cigala, gamba moruna y fideos. 

15õ00 ϵ * Fideuà de Gandía  1er Premio 2011  

Pasta 

Ingredientes: Cebolla, tomate, cola de gamba, emperador, merluza, pimiento rojo, judías verdes y fideos. 

* Fideua de pescado y verdura  13õ00 ϵ 

Ingredientes: Cebolla, cola de gamba, sepia, chipirón y fideos 

* Fideua negra 13õ00 ϵ 


